
E ntrée / S tarter 

 
Escalope de Foie Gras de Canard Poêlée, Lentilles Crémeuses 24,50 
Emulsion au Pain d’Epices 
 
Rémoulade de Chair de Tourteau à la Mangue & Granny Smith, 24,50 
Citron Caviar, Sablé au Parmesan 
 
 

P lat / M ainC ourse  
 
Suprême de Chapon Fermier, Risotto aux Châtaignes 34,50 
& Morilles, Pousse d’Epinards 
 

Navarin de Lotte & Saint Jacques, Mikado de Légumes Glacés, 34,50 
Bisque de Crustacés 
 
 

Dessert / Dessert 

 
Minestrone de Fruits Exotiques au Gingembre, 14,00 
Financier aux Amandes 
 
Macarons Glacés « Tout Chocolat » 14,00 
Sauce Chocolat Blanc 
 

 
 
 

 

D îner       de       la      S aint    -  S ylvestre 
 

666888    €€€   
 

Une Entrée / Starter 

Un Plat / Main Course 

Un Dessert / Dessert 

 

 

 

 

Réservations : 
 

OFFRE SPECIALE SUR LE 1er SERVICE 
 

19h30/20h avec un départ au plus tard à 22h 
 

Menu Complet à 68 € 
Coupe de Champagne Offerte 

 

2nd Service : 22h30 

 

 

777888    €€€   
 

Avec Une Coupe de 

  

Brut Héritage XVII 

ionAvec Une Coupe de 

  

Brut Tradition 

 

 

 

C hampagne Brice 

 

Hors Boisson 

 

 M enu C omplet 

 

…et la carte habituel le…  


